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Descriptif  
d’un vin
Appellation

Couleur 	  Vin Rouge
	  Vin Blanc
	  Vin Rosé
	  Vin Orange

Culture 	  Biologique
	  Biodynamique

Nom du Domaine

Cuvée / Millésime / Format

Prix de vente
Prix 10e Millésime



Alsace 3

Alsace     
Domaine Albert Mann
Senteur des Vignes / 2020  
/ 0,75 L
Prix de vente : 16 €
Prix 10 ans : 12 €

Alsace     
Domaine Marcel Deiss
Riquewihr / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 30 €
Prix 10 ans : 24 €

Alsace     
Domaine Weinbach
Cuvée Théo Riesling / 2022 
/ 0,75 L
Prix de vente : 32 €
Prix 10 ans : 27 €

Alsace     
Domaine Barmès Buecher
Réserve Pinot Noir / 2023  
/ 0,75 L
Prix de vente : 33 €
Prix 10 ans : 27 €

Alsace     
Domaine Christophe Lindenlaub
A griffes acérées / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 17 €
Prix 10 ans : 14 €

Provenant d’un terroir argilo-calcaire 
orienté plein sud et situé à Mutzig (Bas-
Rhin), ce riesling vinifié au naturel (sans 
ajout de soufre) se révèle finement aro-
matique, ciselé et franc avec ses notes 
de zestes d’agrumes (citron) et de pêche 
blanche. Sa finale tonique et rafraîchis-
sante en fait un blanc idéal à l’apéritif ou 
sur des entrées à base de fruits de mer. 

Accords mets et vins : servir à 10°C avec 
des crevettes grises, beurre et pain de 
seigle, un fromage de chèvre frais, un pla-
teau de fruits de mer.



Beaujolais4

Beaujolais Villages    
Domaine Chapel
2021 / 0,75 L
Prix de vente : 21 €
Prix 10 ans : 17 €

Brouilly    
Chateau Thivin
Reverdon / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 21 €
Prix 10 ans : 17 €

Régnié     
Domaine Antoine Sunier
2023 / 0,75 L
Prix de vente : 25 €
Prix 10 ans : 20 €

Morgon    
Domaine Guy Breton
Vieilles Vignes / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 27 €
Prix 10 ans : 23 €

Chénas     
Domaine Thillardon
Vibrations / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 29 €
Prix 10 ans : 24 €

Morgon    
Domaine Jean Foillard
"Côte du Py" / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 31 €
Prix 10 ans : 26 €



Sauternes     
Domaine de l'Alliance
2020 / 0,5 L
Prix de vente : 55 €
Prix 10 ans : 45 €

Pomerol    
Château Nenin
Fugue / 2016 / 0,75 L
Prix de vente : 38 €
Prix 10 ans : 31 €

Saint-Emilion Grand Cru    
Château Quintus
Le Dragon / 2015 / 0,75 L
Prix de vente : 42 €
Prix 10 ans : 33 €

Margaux    
Château Lascombes
Chevalier de Lascombes  
/ 2017 / 0,75 L
Prix de vente : 39 €
Prix 10 ans : 33 €

Saint-Estèphe    
Château Calon Ségur
Le Marquis de Calon / 2019 
/ 0,75 L
Prix de vente : 40 €
Prix 10 ans : 35 €

Haut-Médoc    
Sociando Mallet
2011 / 0,75 L
Prix de vente : 41 €
Prix 10 ans : 35 €

Moulis    
Château Chasse Spleen
2018 / 0,75 L
Prix de vente : 45 €
Prix 10 ans : 38 €

Saint-Julien    
Château Gloria
2017 / 0,75 L
Prix de vente : 47 €
Prix 10 ans : 41 €

Pauillac    
Château Pichon Comtesse
Réserve / 2012 / 0,75 L
Prix de vente : 54 €
Prix 10 ans : 44 €

Pessac-Léognan    
Château Malartic-Lagravière
2014 / 0,75 L
Prix de vente : 56 €
Prix 10 ans : 48 €

Bordeaux 5



Bordeaux6

Saint-Julien    
Château Léoville Barton
2014 / 0,75 L
Prix de vente : 104 €
Prix 10 ans : 88 €

Pessac-Léognan    
Château La Mission  
Haut-Brion
La Chapelle / 2009 / 0,75 L
Prix de vente : 110 €
Prix 10 ans : 94 €

Saint-Emilion Grand Cru    
Château Angelus
Le Carillon / 2020 / 0,75 L
Prix de vente : 119 €
Prix 10 ans : 99 €

Pessac-Léognan    
Château Haut-Brion
Bahans / 2001 / 0,75 L
Prix de vente : 140 €
Prix 10 ans : 114 €

Pauillac    
Château Pedesclaux
2018 / 0,75 L
Prix de vente : 58 €
Prix 10 ans : 48 €

Saint-Estèphe    
Château Cos d'Estournel
Les Pagodes de Cos / 2017 
/ 0,75 L
Prix de vente : 58 €
Prix 10 ans : 49 €

Saint-Emilion Grand Cru    
Château de Ferrand
2019 / 1,5 L
Prix de vente : 62 €
Prix 10 ans : 54 €

Saint-Julien    
Château Lagrange
2014 / 0,75 L
Prix de vente : 67 €
Prix 10 ans : 57 €

Saint-Emilion Grand Cru    
Château Pavie Macquin
2013 / 0,75 L
Prix de vente : 77 €
Prix 10 ans : 67 €
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Viré Clessé village     
Domaine Guillemot-Michel
Quintaine / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 31 €
Prix 10 ans : 26 €

Pouilly-Fuissé village     
Château des Rontets
Clos Varambon / 2022  
/ 0,75 L
Prix de vente : 43 €
Prix 10 ans : 35 €

Bourgogne Côte d'Or    
Domaine Michel Bouzereau
Clos du Moulin / 2022  
/ 0,75 L
Prix de vente : 51 €
Prix 10 ans : 41 €

Bourgogne-Vézelay     
Domaine La Soeur Cadette
La Galerne / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 26 €
Prix 10 ans : 21 €

Chablis village     
Domaine de l'Enclos
A l'Ouest / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 28 €
Prix 10 ans : 23 €

Mâcon-Villages     
Domaine Guillot-Broux
"Les Genièvrières" / 2023  
/ 0,75 L
Prix de vente : 31 €
Prix 10 ans : 26 €



Bourgogne  
Côtes d'Auxerre     
Domaine Goisot
Corps de Garde / 2022  
/ 0,75 L
Prix de vente : 24 €
Prix 10 ans : 19 €

Bourgogne  
Hautes Côtes de Nuit    
Domaine David Duband
Louis Auguste / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 31 €
Prix 10 ans : 25 €

Savigny les Beaune village    
Domaine Rodolphe  
Demougeot
Les Bourgeots / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 37 €
Prix 10 ans : 30 €

Bourgogne8

Bourgogne Hautes Côtes de Nuit    
Maxime Cheurlin Noëllat
2022 / 0,75 L
Prix de vente : 36 €
Prix 10 ans : 30 € 

Depuis 2010, Maxime Cheurlin est à la tête 
du Domaine Georges Noëllat superbe-
ment doté en crus prestigieux. Le vigneron 
apporte un soin maniaque à l’élaboration 
de son vin depuis la vigne jusqu’aux ven-
danges et signe des vins délicats et pul-
peux. Ce bourgogne hautes côtes de nuits 
dévoile un nez de coulis de fruits noirs 
(cerises) et d’épices (cannelle). Sa bouche 
est satinée, juteuse et finement tannique. 
La gourmandise du millésime enrobe 
la vivacité de ce terroir frais des Hautes 
Côtes. La finale friande est kirschée.

Accords mets et vins : servir de 14 à 15°C 
avec une surprise de veau (morceau du 
boucher) aux girolles, une fondue bourgui-
gnonne ou une terrine de lapin pistachée.



Marsannay village     
Domaine Jean Fournier
Les Longeroies / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 45 €
Prix 10 ans : 37 €

Givry 1er cru    
Domaine Joblot
Servoisine / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 47 €
Prix 10 ans : 39 €

Beaune village    
Domaine Fanny Sabre
Clos des Renardes / 2023  
/ 0,75 L
Prix de vente : 56 €
Prix 10 ans : 46 €

Santenay 1er cru     
Domaine de La Pousse d'Or
Clos Tavannes / 2017 / 0,75 L
Prix de vente : 64 €
Prix 10 ans : 53 €

Gevrey-Chambertin     
Domaine Rossignol-Trapet
Vieilles Vignes / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 74 €
Prix 10 ans : 62 €

Gevrey-Chambertin     
Domaine Trapet
2022 / 0,75 L
Prix de vente : 73 €
Prix 10 ans : 63 €

Monthelie 1er cru    
Domaine Hubert Lignier
Sur la Velle / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 76 €
Prix 10 ans : 64 €

Gevrey-Chambertin     
Domaine Henri Richard
Aux Corvées / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 77 €
Prix 10 ans : 65 €

Beaune 1er cru    
Domaine François Gaunoux
Clos des Mouches / 2021  
/ 0,75 L
Prix de vente : 85 €
Prix 10 ans : 72 €

Chambolle-Musigny     
Domaine Amiot-Servelle
Les Bas-Doix / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 86 €
Prix 10 ans : 73 €

Bourgogne 9



Champagne10

Champagne    
Champagne Ruinart
Millésimé / 2015 / 0,75 L
Prix de vente : 86 €
Prix 10 ans : 76 €

Champagne Grand Cru    
Champagne J.L. Vergnon
Eloquence / 1,5 L
Prix de vente : 93 €
Prix 10 ans : 81 €

Champagne    
Champagne Deutz
Amour / 2011 / 0,75 L
Prix de vente : 189 €
Prix 10 ans : 132 €

Champagne    
Champagne Cazé-Thibaut
Naturellement / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 49 €
Prix 10 ans : 42 €

Champagne    
Champagne J-M Sélèque
Quintette - Chardonnay  
5 Terroirs / 0,75 L
Prix de vente : 60 €
Prix 10 ans : 50 €

Champagne Grand Cru    
Champagne Petit et Bajan
Nuit Blanche / 0,75 L
Prix de vente : 72 €
Prix 10 ans : 59 €
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Champagne    
Champagne Jacquesson
Cuvée n°748 / 0,75 L
Prix de vente : 72 €
Prix 10 ans : 65 €

Ce champagne dominé par les pinots (noirs et 
meuniers) est issu de la récolte 2020 complé-
tée par 24 % de vins de réserve. Il assemble les 
grands et premiers crus d’Aÿ, de Dizy, d’Haut-
villers et de Champillon (55 %), complété par 
les chardonnays d’Avize et de Oiry (45 %). Son 
dosage discret (2 g/l) met en valeur sa belle 
personnalité. Son bouquet évoque le tilleul, la 
menthe et l’amande fraîche. Sa bouche est vive, 
crayeuse et énergique. Elle dévoile des saveurs 
de noisettes et de citron vert. Sa finale nerveuse 
rappelle les fruits roses (groseilles, canneberges).

Accord mets/vins : Servir à 9-11°C avec des 
œufs de saumon, blinis et crème fraîche, 
des sushis de première classe, un plateau 
d’huîtres pleine mer.
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Corse Figari     
Domaine Clos Canarelli
Amphora / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 64 €
Prix 10 ans : 53 €

Vin de France     
Domaine Comte Abbatucci
Faustine / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 25 €
Prix 10 ans : 21 €

Vin de France     
Domaine  
Antoine-Marie Arena
San Giovanni / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 32 €
Prix 10 ans : 26 €

Patrimonio     
Domaine  
Jean-Baptiste Arena
Grotte di Sole / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 35 €
Prix 10 ans : 28 €



Corse

Jura 13

Vin de France    
Fabrice Dodane
Tout Facile / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 23 €
Prix 10 ans : 19 €

Côtes du Jura     
Les Bottes Rouges
Boomerang / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 33 €
Prix 10 ans : 28 €

Arbois     
Domaine de la Touraize
Côtes à Côtes / 2023  
/ 0,75 L
Prix de vente : 34 €
Prix 10 ans : 28 €

L'Étoile    
Domaine de Montbourgeau
Les Hauts de Montangis  
/ 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 31 €
Prix 10 ans : 26 €

Côtes du Jura     
Domaine  
Guillaume Overnoy
Vigne Derrière / 2021  
/ 0,75 L
Prix de vente : 36 €
Prix 10 ans : 31 €

Crémant du Jura    
Zéroine
Ju / 2020 / 0,75 L
Prix de vente : 38 €
Prix 10 ans : 31 €



Coteaux du Languedoc     
Prieuré Saint Jean  
de Bébian
Arnet / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 59 €
Prix 10 ans : 48 €

Vin de France     
Domaine Maxime Magnon
L'Estrade / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 24 €
Prix 10 ans : 20 €

Vin de France    
Domaine Cassagne et Vitailles
Nimalaya / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 39 €
Prix 10 ans : 33 €

Le Domaine Cassagne et Vitailles, fondé 
en 2015 au cœur des Terrasses du Lar-
zac, s’est rapidement affirmé comme un 
acteur majeur de la viticulture languedo-
cienne. Cette cuvée de pur carignan noir 
provient de vignes plantées en 1954 aux 
faibles rendements. Les vignerons ont 
vinifié cette cuvée avec une extraction 
douce. Le nez évoque les cerises noires 
et la myrtille avec des touches de roma-
rin. La bouche, finement tannique et boi-
sée (santal), est équilibrée par une belle 
acidité. La finale voluptueuse révèle des 
notes de mûres et d’eucalyptus.  

Accords mets et vins : Servir à 14°C sur 
un magret de canard aux griottes, un 
potimarron farci de champignons, lard 
et comté ou une entrecôte maturée à 
l’écrasée de pommes de terre.

Languedoc14
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VDP de l'Hérault    
Domaine La Terrasse d'Elise
Pradelou / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 27 €
Prix 10 ans : 23 €

IGP Cucugnan     
Domaine Peter Sichel
Petite France / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 31 €
Prix 10 ans : 25 €

Vin de France     
Domaine Balansa
La Vinhota / 2024 / 1,5 L
Prix de vente : 38 €
Prix 10 ans : 31 €

Côtes  Catalanes    
Domaine du Clos des Fées
Modeste / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 10 €
Prix 10 ans : 8 €

Saint Chinian     
Domaine Les Eminades
Sortilège / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 21 €
Prix 10 ans : 17 €

Côtes du Brian    
Domaine A. Gros  
et J.P. Tollot
L'Enclos / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 21 €
Prix 10 ans : 17 €



Vin de France     
Domaine Les Grandes Vignes
Le P’tit Vaillant / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 13 €
Prix 10 ans : 10 €

Établie à Thouarcé, au cœur de l’Anjou 
noir, la famille Vaillant mène son Domaine 
des Grandes Vignes en biodynamie, 
depuis 2008. Elle s’est spécialisée dans 
l’élaboration de très beaux vins blancs 
secs. Cette cuvée est un rare exemple 
de vin blanc tranquille obtenu avec des 
cépages rouges (le grolleau et le caber-
net franc). La robe légèrement trouble 
témoigne du caractère non filtré de ce 
vin naturel. Son nez évoque la pomme 
mûre et la compote de rhubarbe. Sa 
bouche sapide et minérale, aux saveurs 
de poire juteuse, se révèle dynamique. 
Une très belle réussite. 

Accords mets et vins : servir de 10°C 
avec des rillettes d’oie, une terrine de 
poissons, du colin froid mayonnaise.

Loire16

Saumur     
Domaine Arnaud Lambert
Clos de Midi / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 19 €
Prix 10 ans : 15 €

Anjou     
Château de Plaisance
Ronceray / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 28 €
Prix 10 ans : 24 €

Pouilly-Fumé     
Domaine Jonathan Pabiot
Léon / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 30 €
Prix 10 ans : 25 €

Sancerre     
Domaine Vacheron
2023 / 0,75 L
Prix de vente : 32 €
Prix 10 ans : 26 €



17Loire

Vin de France     
Domaine Alexandre Bain
La Levée / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 32 €
Prix 10 ans : 27 €

Savennières    
Maison Jaune
Savennières / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 52 €
Prix 10 ans : 43 €

Sancerre    
Domaine Vincent Pinard
2023 / 0,75 L
Prix de vente : 27 €
Prix 10 ans : 23 €

Saint-Pourçain     
Les Terres d'Ocre
L'Instant T / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 14 €
Prix 10 ans : 11 €

IGP Val de Loire Vendée    
L'Orée du Sabia
Fief de la Gîte / 2020 / 0,75 L
Prix de vente : 19 €
Prix 10 ans : 15 €

Bourgueil    
Domaine du Bel Air
Jour de Soif / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 18 €
Prix 10 ans : 15 €

Saumur Champigny     
Domaine Moly
Les Sybarites / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 25 €
Prix 10 ans : 21 €

Sancerre    
Domaine Delaporte
Silex / 2022 / 1,5 L
Prix de vente : 69 €
Prix 10 ans : 55 €



Provence18

Bandol    
Domaine Tempier
Lulu & Lucien / 2022  
/ 0,75 L
Prix de vente : 44 €
Prix 10 ans : 38 €

Vin de France     
Clos Saint Vincent
Grenache / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 86 €
Prix 10 ans : 72 €

Rhône

Côtes du Rhône     
Domaine Charvin
2023 / 0,75 L
Prix de vente : 15 €
Prix 10 ans : 12 €

Côtes du Rhône    
Domaine Franck Balthazar
2022 / 0,75 L
Prix de vente : 16 €
Prix 10 ans : 14 €

Côtes du Rhône  
Suze-la-Rousse     
Domaine Pascal Chalon
La Grande Ourse / 2021  
/ 0,75 L
Prix de vente : 20 €
Prix 10 ans : 16 €

Crozes Hermitage    
Domaine Laurent Combier
2022 / 0,75 L
Prix de vente : 26 €
Prix 10 ans : 22 €

Crozes Hermitage    
Domaine Alain Graillot
2022 / 0,75 L
Prix de vente : 34 €
Prix 10 ans : 29 €



19RhôneRhône

Saint Joseph    
Domaine des Lises
2020 / 0,75 L
Prix de vente : 36 €
Prix 10 ans : 30 €

Châteauneuf-du-Pape    
Domaine du Bienheureux
2022 / 0,75 L
Prix de vente : 47 €
Prix 10 ans : 38 €

Châteauneuf-du-Pape    
Domaine La Barroche
Julien Barrot / 2021 / 0,75 L
Prix de vente : 51 €
Prix 10 ans : 43 €

Côte Rôtie    
Domaine Georges Vernay
La Blonde du Seigneur  
/ 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 83 €
Prix 10 ans : 70 €

Vin de France     
Le Clos des Grillons
Calcaires / 2024 / 0,75 L
Prix de vente : 24 €
Prix 10 ans : 19 €

En provenance de Rochefort-du-Gard, 
cette cuvée Calcaires est signée du talen-
tueux Nicolas Renaud. Obtenu à partir de 
grenache noir et d’une presse directe de 
grenache blanc et bourboulenc, ce vin 
rouge subtil et soyeux met en avant son 
terroir. 2024 est un millésime particu-
lièrement réussi au domaine. Le carac-
tère naturel du vin est très maîtrisé. Nez 
de cerises noires et d’épices (poivre). 
Bouche fruitée et profonde dotée d’une 
fraicheur aérienne. Finale rafraîchissante 
qui rappelle les fruits mûrs (figues).

Accords mets et vins  : servir à 14°C 
sur des côtelettes d’agneau au thym, un 
tian de légumes, un poulet en crapaudine 
frotté d’épices.



Savoie20

Vin de France     
Maison des Ardoisières
Silice / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 17 €
Prix 10 ans : 14 €

Chignin     
Domaine Adrien Berlioz
Cuvée des Gueux / 2024  
/ 0,75 L
Prix de vente : 22 €
Prix 10 ans : 18 €

Vin de Savoie     
Domaine de Chevillard
Apremont / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 29 €
Prix 10 ans : 24 €

Vin de Savoie    
Domaine du Gringet
Etraz / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 44 €
Prix 10 ans : 37 €

Vin des Allobroges     
Domaine l'Aitonnement
Nebula / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 33 €
Prix 10 ans : 27 €

Vin de Savoie     
Domaine Partagé
Bibi / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 36 €
Prix 10 ans : 30 €



Sud ouest 21

Jurançon     
Domaine Camin Larredya
La Part Davant / 2023  
/ 0,75 L
Prix de vente : 22 €
Prix 10 ans : 19 €

Vin de France     
Château Lestignac
En Blanc XX / 2020 / 0,75 L
Prix de vente : 25 €
Prix 10 ans : 21 €

Irouléguy     
Domaine Arretxea
Tradition / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 24 €
Prix 10 ans : 19 €

Irouléguy    
Domaine Etxondoa
Xut / 2023 / 0,75 L
Prix de vente : 25 €
Prix 10 ans : 20 €

Vin de France     
Domaine P. Parlange  
& J. Illouz
Haute Pièce / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 26 €
Prix 10 ans : 21 €

Côtes de Gascogne     
Domaine d’Entras
Lo Cèu / 2022 / 0,75 L
Prix de vente : 20 €
Prix 10 ans : 17 €

Lo Cèu signifie le ciel en gascon. Cette 
cuvée exprime la minéralité de son ter-
roir de marnes calcaires. Les cépages 
petit manseng (50 %), ugni blanc (30 %) 
et colombard (20 %) sont associés dans 
ce vin élevé sur lies fines en barriques et 
demi-muids durant un an, sans soufre. 
Nez de mangue et d’amande grillée avec 
un soupçon d’épices (fenugrec). Bouche 
à l’attaque grasse parcourue par une aci-
dité citronnée et savoureuse (bergamote). 
Finale complexe aux accents grillés/
fumés mais aussi épicés (curry) qui révèle 
des touches d’umami (champignons).

Accords mets et vins  : servir à 10°C 
(passer en carafe avant le service) avec 
une brochette de saint-jacques, un curry 
de légumes, des tempuras de crevettes 
ou simplement… à l’apéritif !



Spiritueux22

Liqueur 

Grand Marnier
Louis ALexandre / 0,7 L
Prix de vente : 64 €
Prix 10 ans : 59 €

Liqueur 

Domaine Jean-Marc Roulot
l'Abricot du Roulot / 1 L
Prix de vente : 96 €
Prix 10 ans : 86 €

Porto    
Graham's
LBV / 2018 / 0,75 L
Prix de vente : 35 €
Prix 10 ans : 29 €

Liqueur

Manguin
Melon / 0,7 L
Prix de vente : 33 €
Prix 10 ans : 25 €

Liqueur    
Maison Forissier
Verveine Tradition / 0,50 L
Prix de vente : 29 €
Prix 10 ans : 25 €

Whisky

Laferté
0,7 L
Prix de vente : 54 €
Prix 10 ans : 43 €



Gold Edition
Prix de vente : 51 €
Prix 10 ans : 43 €

StandArt
Prix de vente : 15 €
Prix 10 ans : 10 €

Gabriel Glas, Verre StandArt et Gold Edition

Gabriel-Glas est une marque autrichienne créée par René Gabriel, 
critique de vin suisse-allemand. Ce dernier a souhaité créer un verre 
universel qui permette de déguster un champagne aussi bien qu’un 
vin rouge. Le résultat est bluffant ! Ce verre en cristal (sans plomb) est 
un indispensable pour tout amateur de vins qui souhaite se simplifier 
la vie. La version Gold Edition soufflée bouche, allie design et une 
finesse de construction superlative. Passage en machine possible.
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